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unser Familienbetrieb Café Backer Mayer
hat Uber die Jahre hinweg Nachhaltigkeit
und Umweltschutz im Blick. Dieses Enga-
gement fir umweltbewusstes Handeln und
die Leidenschaft fir nachhaltige Praktiken
haben einen festen Platz in unserem Tun
gefunden.

In dieser Ausgabe gewéhren wir Ihnen einen
Einblick in unsere Café Backer Mayer-Welt,
in der Nachhaltigkeit und Umweltschutz eng
miteinander verknUpft sind. Als leidenschaft-
liche Backerei ist es unser Ziel, das Beste aus
beiden Bereichen zu vereinen, um Ihnen ein-
zigartige Genusserlebnisse zu bieten.

Ganz im Zeichen der Nachhaltigkeit steht
unser ,,Gutes vom Vortag-Laden". Hier dreht
sich alles um bewussten Genuss mit einem
grofsziigigen Rabatt von 50 % auf unsere
leckeren Backwaren vom Vortag. Auf den
folgenden Seiten erfahren Sie, wo Sie unser
Fachgeschaft finden.

Ein besonderes Anliegen ist uns auch die For-
derung nachhaltigen Handelns. Mit unserem
Umweltpass mochten wir Sie dazu anregen,
aktiv die Umweltbelastung zu reduzieren
und wertvolle Ressourcen zu schonen.

Darlber hinaus moéchten wir auch soziale
Verantwortung Ubernehmen. Mit unserer
Begeisterung fir Brezel-Produkte unter-
stitzen wir ,nebenbei” erneut ein Spenden-
projekt der Nepalhilfe bei Asha21. Unser
Ziel ist es, Freude in die Hillside School zu
bringen und den Kindern in Gotikhel, Nepal,
etwas mehr ,Kindsein” zu ermdglichen. Da-
her spenden wir mit dem Kauf jedes Aktions-
produkts in Brezelform 1 Cent an Asha21.

Zudem geben wir Ihnen einen Einblick in die
Weiterentwicklung unserer Produktpalette.
Jedes unserer neuen Produkte durchlduft
einen aufmerksamen Prozess, bei dem wir
auch auf Ihre Wiinsche und Ihr Feedback horen.

Besuchen Sie uns und erleben Sie
Nachhaltigkeit und Genuss in einem.
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Gut fUr die Umwelt und den Geldbeutel

In unserem ,Gutes vom Vortag-Laden”
in der Nurtinger StraBe 60 in Grolsbett-
lingen dreht sich alles um bewussten
Genuss! Seit dem 1. Juli 2023 kdénnen Sie
unsere  unwiderstehlichen  Backwaren
vom Vortag genieffen — und das mit
einem grofRzligigen Rabatt von 50 %. Das
tdgliche Angebot umfasst passend zum
Konzeptgedanken ,Gutes vom Vortag"
Backwaren, die nicht tagesaktuell herge-
stellt wurden oder gekihlt werden mssen.

Bei Café Backer Mayer setzen wir auf um-
weltschonende Logistik. Unsere Backwaren
vom Vortag werden sorgfaltig aus verschie-
denen Fachgeschdften zusammengestellt.
Durch die Nutzung von Rickfahrrouten
fallen keine zusatzlichen C0,-ausstoRenden
Lieferkilometer an. Auch der Ausbau von
Kihlgerdten und Backofen trdgt zu einer
guten Klimabilanz des Fachgeschéftes bei.
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Mit Ihrem Einkauf gleich
zweifach Gwtes tun

Es ist unsere Leidenschaft, kostliche Backwaren zu
backen und dabei nachhaltig zu handeln. Deshalb
. habenwirden Umweltpassins Leben gerufen, damit
Sie aktiv teilnehmen kénnen, die Umweltbelastung

Unsere November—Aktion

Aber das ist noch nicht
alles! Wir setzen uns
noch weiter fir die
Rettung von Lebens-
mitteln ein. Uber die App
,Too Good To Go“ gibt es
in Grof3bettlingen und in
der Zentrale in Kohlberg
taglich Uberraschungs-
titen mit Gberschissigen
Backwaren. AuRerdem
unterstitzen wir die Tafel und
einen Altbrotladen, um Lebens-
mittelverschwendung wirksam zu
bekdmpfen.

pro Frodukt in Brezelform
Mehr Infos:
Kommen Sie vorbei und erleben

Sie Nachhaltigkeit und Genuss
in einem! ;

Mit taglichem Brezelgenuss die
Nepalhilfe von Asha21 unterstitzen!
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zu reduzieren und kostbare Ressourcen zu schiit-
zen. Bringen Sie einfach beim nachsten Einkauf
Ihre eigene Tiite oder ein Behaltnis mit. Mit jedem
verpackungsfreien Einkauf bekommen Sie einen
Stempel in den Umweltpass. Und fiir 10 gesam-
melte Stempel gibt es zwei ofenfrische Konigs-
brezeln gratis! So wird nicht nur die Umwelt,
sondern auch Ihr Gaumen belohnt!




Schritt FUr Schritt
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1. Wir entwickeln Froduktideen!

In unserer Backstube entstehen unsere
Neulinge. Diese kénnen Variationen aus be-
stehenden Produkten sein, wie zum Beispiel
unsere Nussschnecke, die zu einer Nuss-
brezel umgeformt wurde. Inspiriert werden
diese Gedanken durch Fachzeitschriften,
Ideen unserer Mitarbeiter, durch Kollegen
oder durch Sie — unsere Kunden. Dabei wer-
den auch Herstellungsaufwand und -kosten,
der voraussichtliche Verkaufspreis und die
Transportfadhigkeit berlcksichtigt.

Anschliefsend werden erste Produktmuster
hergestellt und intern begutachtet. Das
Qualitdtsmanagement entscheidet mit
seiner rechtlichen Bewertung (ber Verwer-
fung, Uberarbeitung oder Weiterentwick-
lung unseres neuen Gebacks. Nattrlich darf
auch unser Verkaufsteam die neue Leckerei
testen — wie sonst sollen wir unsere Kun-
den Uberzeugen, wenn wir nicht alle hinter
dem Produkt stehen? Zuletzt entscheiden
die Mayers gemeinsam, ob das Produkt ins
Sortiment aufgenommen wird oder nicht.
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Zur Einflihrung des neuen Gebacks
pflegen wir das neue Produkt internﬂin
unsere Systeme ein, legen das Einf\{h-
rungsdatum fest, kaufen die bendtig-
ten Rohstoffe ein und bereiten je nach
Produkt den Umfang der Werbemal3-
nahmen vor, sodass Sie, unsere Kunden,
auch direkt davon erfahren.
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feedback und den Verkaufszahlen
gerecht zu werden. Geschmacks-
trends und Kundenbewertungen
dienen als Leitfaden fur maogliche
Versnderungen im Backwaren-

angebot.

Nach der Einfilhrung der Neuheit
bleiben wir auch weiterhin enga-
giert. Die Qualitst unseres neuen
Gebicks wird kontinuierlich iiber-
wacht und Anpassungen werden
yorgenommen, um dem Kunden-

Verfiigbarkeit der Rohstoffe spie-
len eine Rolle. Unser Bestreben ist
es, unser Sortiment so anzupassen,
dass es die Erwartungen unserer
Kunden erfillt und die Leiden-
schaft, die wir in unsere Backerei-
produkte legen, reflektiert.

ZI' ) Wir passen nser Sortiment a"!ﬁ-’

In einem aufmerksamen Prozess
beobachten wir unsere Produkte:
Faktoren wie Verkaufszahlen, Kun-
denriickmeldungen und Trends
beeinflussen unsere Entscheidung,
ob ein Produkt im Sortiment bleibt
8 oder nicht. Auch die Saison, und die

Herzlichen Gilicknvngch

Seit iiber 35 Jahren im Team - das jst ein
unglaubliches Jubildum! Danke Fiir lhre
M.enschlichkeit, Ihr Kénnen als Backstuben-
leiter und Ihren unglaublichen Einsatz!
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Seit wann sind Sie dabei? erkaur

Seit Ubernahme der Backerei Mollim Jahr 2012.

Ihr Weg zur Azubi-Beauftragten Verkauf?
Von der Gesellin und Handelskammer-Beisitzerin
zur Azubi-Beauftragten Verkauf.

Was sind lhre Aufgaben als
Azubi-Beauftragte Verkauf?

Schulungen zu Hygiene, Verkaufsgesprache,
Kassensystem und Produktschulung.

Wie oft gibt es innerbetrieblichen Unterricht?
1x pro Quartal.
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Ungere Brezeln bewezgen viell”

In Kooperation mit Asha21 engagieren wir
uns dafir, benachteiligten Kindern in Nepal
eine bessere Zukunft zu ermdglichen. Seit
Gber 10 Jahren setzen wir uns regelmsa-
Rig gemeinsam daflr ein, das Leben dieser
Kinder durch Bildung und Perspektiven zu
bereichern.

Unser ndchstes Projekt ist lebensfroh: Wir
planen einen Spielplatz mit Spielgeraten auf
dem Schulhof der Hillside School Gotikhel
zu unterstitzen.

Mit taglichem Brezelgenuss die

Jeder Kauf in einem unserer Fachgeschafte
hilft uns dabei— wir spenden 1 Cent pro ver-
kauftes Aktionsprodukt in Brezelform im
Rahmen unserer November-Aktion fir die
Umsetzung dieses Projekts.

Gemeinsam gestalten wir die Zukunft fir die
Kinder der Hillside School Gotikhel mit.

Nepalhilfe von Asha21 unterstitzen!

Die aktuelle Brezelpost gibts auch zum Download auf: WWW.OBfG—bQGOk.&Y—Mal?GV.dG




